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Carpigiani 191 K SP 

 

Артикул: 191 K SP 

Категория: Оборудование для производства коктейлей 

Профессиональная машина для приготовления мягкого мороженого Carpigiani 191 K SP 

Carpigiani 191 K SP – это профессиональная машина для приготовления мягкого мороженого, разработанная 

для удовлетворения потребностей кафе, ресторанов и кондитерских. Известная своим качеством и 

надежностью, эта модель позволяет создавать идеальное мягкое мороженое с минимальными усилиями. 

Эффективность и качество 

Hard-O-Tronic®: электронная система управления, которая позволяет легко изменять консистенцию коктейля в 

зависимости от типа добавляемого продукта или желаемого стиля. 

Фаза запуска 

Выбор СИСТЕМЫ ПОДАЧИ СМЕСИ (Насос или Гравитация) 

Высокоэффективный битер (мешалка) 

Цилиндр прямого расширения 

Удобство 

Резервуар-мешалка 

Регулируемая скорость дозирования 

Отсканируйте QR-код на передней панели машины, чтобы получить доступ к самой последней информации 

об оборудовании: руководство по эксплуатации, Carpi Care kit & Carpi Clean kit. 

Экономия 

Новые высокопроизводительные электродвигатели-редукторы и конденсаторы 

Выбор ОХЛАЖДЕНИЯ (машина с водяным охлаждением или машина с воздушным охлаждением) 

Безопасность 

Повышенная эксплуатационная безопасность и больший контроль во время производства 

Гигиена 

Простая очистка, гарантированная гигиена 

 



Carpigiani GK3 P SP для коктейлей 

 

Количество товара Carpigiani GK3 P SP для коктейлей  

Артикул: GK3 P SP 

Категория: Оборудование для производства коктейлей 

Carpigiani GK3 P SP для приготовления коктейлей 

Carpigiani GK3 P SP – это профессиональная машина, специально разработанная для приготовления 

коктейлей, которая станет отличным дополнением для баров, кафе и ресторанов. Известная своим качеством 

и надежностью, эта модель позволяет быстро и эффективно создавать разнообразные коктейли с идеальной 

текстурой и вкусом. 

Дополнительные конфигурации 

Система дистанционного управления Teorema 

Она дает важную информацию о машине, упрощает обслуживание системы и помогает составить график 

очистки 

Смеситель 

Дополнительный миксер с одноразовыми ложками для перемешивания начинки с мороженым 

Система сухого наполнения 

Возможность приготовления смеси прямо в резервуаре, добавляя воду и сухую смесь 

Диспенсер для насадок и стаканов 

Легко монтируется с обеих сторон. Насадки и стаканы всегда «под рукой» 

Особенности и преимущества 

Две независимые холодильные системы в одной раме 

Позволяет работать с одной стороной, в то время как другая сторона может пастеризоваться или может быть 

остановлена 

Шестеренчатый насос из нержавеющей стали под давлением из усовершенствованного термопластичного 

полимера 

Насос обеспечивает наилучшую текстуру, качество и высокую взбитость продукта, регулируемую от 40% до 

80% 

Система подачи сиропа с перистальтическим насосом с внешними клапанами 



Обеспечивает хорошую функциональность с жидкостями или густыми сиропами, содержащими твердые 

частицы фруктов 

Интерактивный дисплей 

Обменивается данными с оператором, предоставляя инструкции и данные о производительности машины 

Резервуарные мешалки 

Предотвращение расслоения продукта и уменьшение пенообразования за счет поддержания жидкой 

консистенции мешалками для резервуаров 

Регулируемый поток продукта 

Регулируемый поток продукта в соответствии с вашими требованиями к скорости и объему дозирования 

Четырех вкусовая, полностью автоматическая система дозирования коктейлей 

Нажмите на кнопку, чтобы выдать ароматный коктейль. Специальный датчик для автоматического закрытия 

дозатора 

Фонтанный насос и закрытые емкости для топпингов 

Два фонтанных насоса для горячих топпингов и две закрытые емкости для холодных топпингов 

Цилиндры охлаждения прямого расширения 

Оптимизация эффективности охлаждения для быстрого простоя заморозки, меньшего количества отходов 

продукта, и обеспечения более высокого качества и энергосбережения 

Система размораживания 

Возможность нагрева цилиндров для упрощения процедуры очистки 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Carpigiani K Shake SP для молочных коктейлей 

 

Количество товара Carpigiani K Shake SP для молочных коктейлей  

Артикул: K Shake SP 

Категория: Оборудование для производства коктейлей 

АППАРАТ ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ МОЛОЧНЫХ КОКТЕЙЛЕЙ CARPIGIANI K SHAKE 

Carpigiani K Shake SP – это профессиональная машина, специально разработанная для приготовления 

молочных коктейлей, которая станет отличным дополнением для кафе, ресторанов и баров. Известная своим 

качеством и инновационными технологиями, эта модель позволяет быстро и легко создавать идеальные 

молочные коктейли с насыщенным вкусом и кремовой текстурой. 

Эффективность и качество 

Hard-O-Tronic®: электронная система управления, которая позволяет легко изменять консистенцию коктейля в 

зависимости от типа добавляемого продукта или желаемого стиля. 

Фаза запуска 

Высокоэффективный битер (мешалка) 

Цилиндр прямого расширения 

Удобство 

Резервуар-мешалка 

Самозакрывающаяся система автоматического закрытия рычага 

Автоматическая система дозирования сиропа 

Отсканируйте QR-код на передней панели машины, чтобы получить доступ к самой последней информации 

об оборудовании: руководство по эксплуатации, Carpi Care kit & Carpi Clean kit. 

Экономия 

Новые высокопроизводительные электродвигатели-редукторы и конденсаторы 

Выбор ОХЛАЖДЕНИЯ (машина с водяным охлаждением или машина с воздушным охлаждением) 

Безопасность 

Повышенная эксплуатационная безопасность и больший контроль во время производства 

Гигиена 

Простая очистка, гарантированная гигиена 



Комбо-фризер Multiple Choice 2.0 P SP 

 

Артикул: Multiple Choice 2.0 P SP 

Категория: Оборудование для производства коктейлей 

Комбо-фризер Multiple Choice 2.0 P SP 

Комбо-фризер Multiple Choice 2.0 P SP – это современное и универсальное 

оборудование, предназначенное для приготовления различных видов 

замороженных десертов. Идеально подходит для кафе, ресторанов и 

кондитерских, стремящихся предложить своим клиентам разнообразные и 

качественные лакомства. 

Эффективность и качество 

Hard-O-Tronic®: электронная система управления, которая позволяет легко и 

быстро изменять консистенцию коктейля в соответствии с желаемым типом продукта 

Насосная система подачи смеси 

3-кратный высокоэффективный битер (мешалка) 

Цилиндр прямого расширения 

Удобство 

Резервуар-мешалка 

Самозакрывающаяся система автоматического закрытия рычага 

Стандартная система сухого наполнения 

Система подачи сиропов под давлением 

Отсканируйте QR-код на передней панели машины, чтобы получить доступ к самой последней информации 

об оборудовании: руководство по эксплуатации, Carpi Care kit & Carpi Clean kit. 

Экономия 

Независимая насосная трансмиссия 

Выбор ОХЛАЖДЕНИЯ (машина с водяным охлаждением или машина с воздушным охлаждением) 

Безопасность 

Повышенная эксплуатационная безопасность и больший контроль во время производства 

 

Гигиена 

Простая очистка, гарантированная гигиена 
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Чебоксары (8352)28-53-07 

Челябинск (351)202-03-61 

Череповец (8202)49-02-64 
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